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SALSICCIA SARDA TRADIZIONALE

Caratteristiche tecniche

- Insaccato di carne di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda
(aerazione naturale) per 12/15 giorni, condito con sale, pepe e
conservante E252 per garantirne la salubrita. Viene utilizzato solamente
budello animale.

- Prodotto senza glutine e senza lattosio

- Una volta aperta la confezione si conserva per 20 giorni in frigorifero
(max. +0,7°C) ed eliminando la prima fettina prima di ogni utilizzo.

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali

Valori medi su 100g

* Umidita 46,5 %

* Protidi 20,7 gr

* Grassi 29,8 gr

Sale 2,5 gr

* Ph

*aw

* Kcal 351

* Kj 1492

* NO3

* NO2

Leggi di piu

SKU: ND-SC-001

Prezzo: 9,50 €

Azione: 32 in stock (can be backordered)

Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/salsiccia-sarda-tradizionale-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALSICCIA+SARDA+TRADIZIONALE
https://test.isamigus.it/prodotto/salsiccia-sarda-tradizionale-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALSICCIA+SARDA+TRADIZIONALE
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it

SALSICCIA SARDA AL PEPERONCINO

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Insaccato di carne di suino da nazionale, stagionato alla maniera sarda
per 12/15 giorni, condito con sale, pepe e conservante E252 per
garantirne la salubrita. Viene utilizzato solamente budello animale.

- Aromatizzato con Peperoncino naturale prodotto localmente.

- Prodotto senza glutine e senza lattosio

- Una volta aperta la confezione si conserva per 20 giorni in frigorifero
(max. +0,7°C) ed eliminando la prima fettina prima di ogni utilizzo.

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi su 100g
* Umidita 46,5 %
* Protidi 20,7 gr
e Grassi 29,8 gr
Sale 2,5 gr

* Ph

e aw

* Kcal 351

* Kj 1492

* NO3

* NO2

Leggi di piu

SKU: ND-SC-004

Prezzo: 10,00 €

Azione: Out of stock

Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/salsiccia-sarda-al-peperoncino-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALSICCIA+SARDA+AL+PEPERONCINO
https://test.isamigus.it/prodotto/salsiccia-sarda-al-peperoncino-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALSICCIA+SARDA+AL+PEPERONCINO
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it

SALSICCIA SARDA AL MIRTO

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Insaccato di carne di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda
per 12/15 giorni, condito con sale, pepe e conservante E252 per
garantirne la salubrita. Viene utilizzato solamente budello animale.

- Aromatizzato con Mirto naturale.

- Prodotto senza glutine e senza lattosio

- Una volta aperta la confezione si conserva per 20 giorni in frigorifero
(max. +0,7°C) ed eliminando la prima fettina prima di ogni utilizzo.

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi su 100g
* Umidita 46,5 %
* Protidi 20,7 gr
e Grassi 29,8 gr
Sale 2,5 gr

* Ph

e aw

* Kcal 351

* Kj 1492

* NO3

* NO2

Leggi di piu

SKU: ND-SC-003

Prezzo: 10,00 €

Azione: Out of stock

Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/salsiccia-sarda-al-mirto-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALSICCIA+SARDA+AL+MIRTO
https://test.isamigus.it/prodotto/salsiccia-sarda-al-mirto-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALSICCIA+SARDA+AL+MIRTO
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it

SALSICCIA SARDA AL FINOCCHIETTO

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Insaccato di carne di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda
per 12/15 giorni, condito con sale, pepe e conservante E252 per
garantirne la salubrita. Viene utilizzato solamente budello animale.

- Aromatizzato con Finocchietto selvatico naturale.

- Prodotto senza glutine e senza lattosio

- Una volta aperta la confezione si conserva per 20 giorni in frigorifero
(max. +0,7°C) ed eliminando la prima fettina prima di ogni utilizzo.

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi su 100g
* Umidita 46,5 %
* Protidi 20,7 gr
e Grassi 29,8 gr
Sale 2,5 gr

* Ph

e aw

* Kcal 351

* Kj 1492

* NO3

* NO2

Leggi di piu

SKU: ND-SC-002

Prezzo: 10,00 €

Azione: Out of stock

Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/salsiccia-sarda-al-finocchietto-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALSICCIA+SARDA+AL+FINOCCHIETTO
https://test.isamigus.it/prodotto/salsiccia-sarda-al-finocchietto-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALSICCIA+SARDA+AL+FINOCCHIETTO
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it

SALAME "NOSTRANO"

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Insaccato di carne di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda
per 35/40 giorni, condito con sale, pepe e conservante E252 per
garantirne la salubrita. Viene utilizzato solamente budello animale.

- Prodotto senza glutine e senza lattosio.

- Una volta aperta la confezione si conserva in frigorifero (max. +0,7°C).
- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi su 100g
* Protidi 22,8

e Grassi 29,9

* Sale 1,3

*Ph5,4

* Umidita 46,3
*aw 0,81

Kcal 360

Kj 1530

NO3 <150mg/Kg
* NO2 <150mg/Kg

Leggi di piu

SKU: ND-SC-011

Prezzo: 9,50 €

Azione: Out of stock

Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/salame-nostrano-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALAME+%22NOSTRANO%22
https://test.isamigus.it/prodotto/salame-nostrano-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALAME+%22NOSTRANO%22
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SALAME "COCCO" MAGRETTO SARDO

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Salame prodotto interamente con polpa di prosciutto, il che garantisce
almeno il 30% di grassi in meno rispetto ad un normale salame.

- Insaccato di carne di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda
per 25/30 giorni, condito con sale, pepe e conservante E252 per
garantirne la salubrita. Viene utilizzato tessuto 100% naturale.

- Prodotto senza glutine e senza lattosio

- Una volta aperta la confezione si conserva in frigorifero (max. +0,7°C).
- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi su 100g
* Protidi 22,8

e Grassi 29,9

* Sale 1,3

*Ph5,4

Umidita 46,3
*aw 0,81

Kcal 360

« Kj 1530

NO3 <150mg/Kg
NO2 <150mg/Kg

Leggi di piu

SKU: ND-SC-012

Prezzo: 9,50 €

Azione: Out of stock

Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/salame-cocco-magretto-sardo-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALAME+%22COCCO%22+MAGRETTO+SARDO
https://test.isamigus.it/prodotto/salame-cocco-magretto-sardo-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=SALAME+%22COCCO%22+MAGRETTO+SARDO
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it

PROSCIUTTO SGAMBATO

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Taglio di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda per 12 mesi,
condito con sale, pepe e conservante E252 per garantirne la salubrita.
- Prodotto senza glutine e senza lattosio.

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi su 100g
* Protidi 22,8

e Grassi 29,9

* Sale 1,3

*Ph5,4

* Umidita 46,3
*aw 0,81

e Kcal 360

« Kj 1530

* NO3 <150mg/Kg
* NO2 <150mg/Kg
Leggi di piu

SKU: ND-SC-013
Prezzo: 8,50 €

Azione: 11 in stock (can be backordered)
Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/prosciutto-sgambato-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=PROSCIUTTO+SGAMBATO
https://test.isamigus.it/prodotto/prosciutto-sgambato-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=PROSCIUTTO+SGAMBATO
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PROSCIUTTO "MATTONELLA" GRAN
SPECK

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Taglio di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda per 12 mesi,
condito con sale, pepe e conservante E252 per garantirne la salubrita.
Completamente disossato.

- Prodotto senza glutine e senza lattosio.

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi su 100g
e Protidi 22,8

e Grassi 29,9

e Sale 1,3

* Ph 5,4

e Umidita 46,3
*aw 0,81

e Kcal 360

* Kj 1530

* NO3 <150mg/Kg
* NO2 <150mg/Kg
Legqi di piu

SKU: ND-SC-014
Prezzo: 9,00 €

Azione: 12 in stock (can be backordered)
Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/prosciutto-mattonella-gran-speck-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=PROSCIUTTO+%22MATTONELLA%22+GRAN+SPECK
https://test.isamigus.it/prodotto/prosciutto-mattonella-gran-speck-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=PROSCIUTTO+%22MATTONELLA%22+GRAN+SPECK
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it

PANCETTA TESA

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Taglio di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda per 40 giorni,
condito con sale, pepe e conservante E252 per garantirne la salubrita.
- Prodotto senza glutine e senza lattosio.

- Si conserva in frigorifero (max. +0,7°C).

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi su 100g
e Protidi 11,8%

e Grassi 46,2%

e Sale <1,0%

* Ph

* Umidita 41,2%
e aw

e Kcal 463

« Kj 1968

*« NO3

* NO2

Leggi di piu

SKU: ND-SC-006
Prezzo: 8,50 €

Azione: Out of stock
Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/pancetta-tesa-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=PANCETTA+TESA
https://test.isamigus.it/prodotto/pancetta-tesa-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=PANCETTA+TESA
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it

PANCETTA ARROTOLATA

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Taglio di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda per 90 giorni,
condito con sale, pepe e conservante E252 per garantirne la salubrita.
Tenuto a forma cilindrica da reticella sintetica.

- Prodotto senza glutine e senza lattosio.

- Si conserva in frigorifero (max. +0,7°C).

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi su 100g
e Protidi 11,8%

e Grassi 46,2%

e Sale <1,0

* Ph

* Umidita 41,2

e aw

Kcal 463

« Kj 1968

*« NO3

* NO2

Leggi di piu

SKU: ND-SC-007

Prezzo: 8,50 €

Azione: Out of stock

Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/pancetta-arrotolata-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=PANCETTA+ARROTOLATA
https://test.isamigus.it/prodotto/pancetta-arrotolata-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=PANCETTA+ARROTOLATA
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it

LONZA-MUSTELA

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Taglio di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda per 30 giorni,
condito con sale, pepe e conservante E252 per garantirne la salubrita.
Viene utilizzato solamente budello animale o reticella sintetica.

- Prodotto senza glutine e senza lattosio.

- Si conserva in frigorifero (max. +0,7°C).

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi % su 1009
e Protidi 29,5

e Grassi 13,4

e G.Saturi 5,1

¢ G.Insaturi 8,3

* Umidita 56,4

e Salel

e Fibre <1

e Kcal 239

« Kj 1016

e Carboidrati <1
e Zuccheri <1

¢ S, Secca 43,6
Leggi di piu

SKU: ND-SC-010
Prezzo: 11,00 €

Azione: 10 in stock (can be backordered)
Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/lonza-mustela-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=LONZA-MUSTELA
https://test.isamigus.it/prodotto/lonza-mustela-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=LONZA-MUSTELA
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it

GUANCIALE

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Taglio di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda per 60 giorni,
condito con sale, pepe e conservante E252 per garantirne la salubrita.
- Prodotto senza glutine e senza lattosio.

- Si conserva in frigorifero (max. +0,7°C).

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali

Valori medi su 100g

* Protidi 22,8

» Grassi 29,9

* Sale 1,3

*Ph5,4

Umidita 46,3

aw 0,81

Kcal 360

Kj 1530

NO3 <150mg/Kg

NO2 <150mg/Kg

Leggi di piu

SKU: ND-SC-005

Prezzo: 8,50 €

Azione: Out of stock

Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/guanciale-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=GUANCIALE
https://test.isamigus.it/prodotto/guanciale-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=GUANCIALE
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it

COPPA

Formato 4/500g

Caratteristiche tecniche

- Taglio di suino nazionale, stagionato alla maniera sarda per 90 giorni,
condito con sale, pepe e conservante E252 per garantirne la salubrita.
Viene utilizzato solamente budello animale.

- PrSi conserva per 20 giorni in frigorifero (max. +0,7°C).

- Data di scadenza a 180 giorni dalla data di confezionamento.

- Parametri microbiologici certificati.

Valori Nutrizionali
Valori medi su 100g
e Protidi 29,5

e Grassi 13,4

¢ Sale 1,0

* Ph

Umidita 56,4

e aw

Kcal 239

« Kj 1016

*« NO3

* NO2

Leggi di piu

SKU: ND-SC-009

Prezzo: 9,00 €

Azione: Out of stock

Fornitore SALUMIFICIO COCCO

nditalysri@lamiapec.it

Wwww.isamigus.it


https://test.isamigus.it/prodotto/coppa-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=COPPA
https://test.isamigus.it/prodotto/coppa-4-500g/?utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=complete&utm_term=COPPA
mailto:nditalysrl@lamiapec.it
https://www.isamigus.it
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